
Parfait Pour
•	 Toutes surfaces utilisées pour cuisiner, y compris 	

le barbecue

Facile à Utiliser
•	 Placer directement sur la surface/grille
•	 Languette pour tenir facilement le thermomètre
•	 Indication de gamme de cible
•	 Échelle codée par couleurs

Caractéristiques
•	 Haute chaleur
•	 Incassable
•	 La lentille durable de verre de laboratoire
•	 Logement d’acier inoxydable

Optimiser les grilles en fente,  
les grilles de surface, les poêles  
et barbecues !
Améliorer l’apparence et le goût par être sure que 	
la surface est chaude avant d’ajouter la nourriture. 
En friand, il est meilleur que l’huile soit 171–188°C 	
avant d’ajouter la nourriture pour minimiser la 
quantité d’huile absorbée dans la nourriture.
AVERTISSEMENT : LE THERMOMETRE SE CHAUFFE 
RAPIDEMENT —UTILISER LES PINCES D’USAGE POUR 
PLACER ET ENLEVER

Modèle GTS800X

ProAccurate®  
Thermomètre de Surface de Gril

 
100 à 800°F/40 à 425°C
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L’information dans ce document à été revue est crue pour être 
précise. Cependant, ni le fabricant ni ses affiliées n’assument la 
responsabilité pour les inexactitudes, les erreurs ou les omissions 
qui peuvent être contenues en ceci. Dans aucun événement le 
fabricant ou ses affiliées sont responsable des dommages directs, 
indirects, spéciaux, incidents ou conséquents présentés en 	
utilisant ce produit ou résultant de n’importe quel défaut/
omission dans ce document, même si conseillé de la possibilité 
de tels dommages. Le fabricant et ses affiliées réservent le droit 
pour faire des améliorations ou des changements à ce document 
et les produits et les services décrits à tout moment, sans 
notification ou sans obligation.

Garantie Limitée de 5 Années : N’importe quel 
instrument qui se révèle défectueux dans le matériel ou 
la confection au cours de cinq années d’achat original 
sera réparé ou remplacé sans charge sur le reçu de 
l’unité payée d’avance à: CDN, PO Box 10947, Portland, 
OR 97296-0947 USA. Cette garantie ne couvre pas les 
dommages causés durant transport ou l’échec causé par 
altération, négligence évidente ou abus.

* USDA n’endosse pas le produit, le service ou l’organisation.

TEMPÉRATURES DE NOURRITURE SÛR D’USDA
*	Bœuf, Veau, Agneau – bien cuit  . 160°F . . .   71°C
*	Bœuf, Veau, Agneau – medium . .  145°F . . .   63°C
*	Bœuf, Veau, Agneau – saignant  . 140°F . . .   60°C
	 Volaille . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     165°F . . .   74°C
*	Porc/Jambon – précuit  . . . . . . . .        145°F . . .   63°C
	 Viande Hachée . . . . . . . . . . . . . . .               160°F . . .   71°C
*	3 minutes de temps de repos


